3 Stop af gaeringen og
« naturlig klaring starter

A. Nar sedmefterhedsgrad er passende, omstikkes vinen til en
ren ballon.

B. Indholdet af brevet med geaerstop opleses i 1/2 liter af
vinen, som derefter haeldes tilbage pa ballonen, der rystes
meget grundigt.

C. De naeste par dage rystes ballonen grundigt for at drive al
kulsyren ud. Ballonen henstilles derefter keligt, hvorved
vinen starter klaringen.

D. Hvis man ikke ensker at afvente vinens naturlige klaring,
kan man enten anvende det vedlagte seet klaringsmidler,
eller man kan bruge det udmeaerkede SV-VINFILTER, som
selv udferer filtreringsprocessen ved haevertvirkning.
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4 Klaring med
klarmgsnuddel -

A. Omstik vinen til en ren ballon.

B. Felg herefter den lille brugsanvisning,
som ligger i posen med klaringsmidler.

OBS 0BS!
Klaringsmidler ma ikke tilseettes for vinen er absolut fri for kul-
syre. Eventuelt restkulsyre kan normalt fjernes ved et par omstik-
ninger fra ballon til &bne spande/kar. Plasker vinen godt ved om-
stikningen, oges iltningen og kulsyren vil hurtigt forsvinde.
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5 Efterbehandling
=« af vinen

A.Da det ikke er muligt at udarbejde recepter pa vin, som til-
fredsstiller enhver smag, kan du selv give vinen dit person-
lige praeg ved at tilsmage med sukker og/eller citronsyre.

B. HUSK: Gode rad er dyre, hvis der ferst er kommet for meget
sukker eller syre i en vin.
Tilsmag derfor altid ferst 1 liter vin, skriv ned hvad der
bliver tilsat og gang det tilsatte kvantum op bagefter med
antallet af liter vin, som skal tilsmages.

C. En helt ung vin vil normalt vaere
lidt skarp og ra i smagen. Hvis man
ikke har talmodighed til at vente,
kan det afhjeelpes noget ved en
kraftig iltning/udluftning af vinen,
hvilket bedst sker ved et par omstik-
ninger fra stor hejde, sa vinen rig-
tigt “plasker” ned i ballonen.

‘D. Bare nogle fa maneders lagringstid

pa flaske vil forbedre vinens smag
ganske vaesentligt. Vinen lagres
bedst pa et keligt sted. Det kraever
selvfolgelig talmodighed; men prev
det, det er ventetiden vaerd.

. Har du problemer, sa henvend dig i
vor butik, hvor du altid kan fa et
godt rad.




