Vinel Hobby

Velkommen til landets bedste specialbutik.
Danmarks bedste websted for bryggere.

Saledes kan man forgzere sig til 20% alkohol.

For at opna det bedste resultat skal man anvende fglgende:

1 stk. plastballon 25 liter, eller 30 liter massegaeringsspand (anbefales) med gaerrgr

8 kg sukker

20 liter demineraliseret vand (anbefales, almindeligt postevand kan ogsa godt anvendes)
1 stk. Prestige Turbo Pure 18-20% gzer (sukker/alkohol-resistent geertype)

1 stk. termometer af god kvalitet

Anvend fglgende fremgangsmade:

Oplgs de 8 kg sukker fuldkommen i demineraliseret vand. Vi anbefaler, at man kun anvender
demineraliseret vand for at undga, at postevandets eventuelle indhold af kalk, klor og andre
fremmede stoffer gver en uheldig indflydelse pa geeringsforlgbet. Anvendelse af almindeligt
postevand kan i visse tilfaelde betyde, at man ikke far et optimalt resultat af geeringsforlgbet.
Det er meget vigtigt, at al sukkeret bliver fuldkommen oplgst.

Heeld fgrst 5 liter demineraliseret vand i ballonen/gaeringsspanden.

Brug derefter en 4 liter gryde og oplgse 2 kg sukker i 2 liter demineraliseret vand ad gangen under
svag opvarmning og konstant omrgring med en plastske. Al sukkeret er oplgst, nar indholdet i
gryden er blevet sa klart, at man tydeligt kan se bunden i gryden. Haeld derefter grydens indhold
pa ballonen/geeringsspanden og omryst den, sa sukkeroplgsningen blander sig fundkommen med
resten af ballonens/geeringsspandens indhold.

Gentag denne proces i alt fire gange, sa alle 8 kg sukker er blevet oplgst og heeldt pa
ballonen/geeringsspanden. Haeld derefter resten af de 20 liter demineraliseret vand pa
ballonen/geeringsspanden og omryst meget grundigt sa indholdet i ballonen/gaeringsspanden er
helt homogent blandet.

Kontroller temperaturen med et kvalitetstermometer. Temperaturen midt inde i ballonen skal
veere ngjagtigt 25°C.

Herefter haeldes hele indholdet af en pose Prestige Turbo Pure 18-20% geer direkte ned i
ballonen/geeringsspanden, som omrystes meget grundigt i mindst 1 minut. Seet haette med gaerrgr
pa ballonen/lag med geerrgr pa gaeringsspanden, og tildeek beholderne med en sort plastsaek for at
beskytte gaeren mod lys. Henstil ballonen/gaeringsspanden ved stuetemperatur (20 - 22 grader)
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Det er kritisk for opnaelse af et godt gaeringsresultat, at temperaturen under hele geeringen holdes
sa ngjagtigt som overhovedet muligt pa 25°C. Veer opmaerksom pa, at selve gaeringsprocessen
udvikler sa meget varme, at temperaturen inde i gaeeringsbeholderen kan stige til over 30°C,
hvorved gaeren kan tage skade. Specielt tiden fra 24 til 48 timer efter starten pa gaeringen er kritisk
med hensyn til varmeudvikling inde i geeringsbeholderen. Det anbefales at male temperaturen sa
hyppigt som muligt i denne meget kritiske periode. Stil eventuelt ballonen/gaeringsbeholderen
udendgrs for at kgle den af.

Efter 48 timers geering kan der stadig i en periode pa 1 — 2 dggn vaere behov for at afkgle
geeringsbeholderen som anfgrt ovenfor. Kontroller temperaturen sa hyppigt som muligt og foretag
nedkgling, hvis ngdvendigt.

Nar temperaturen ikke laengere stiger under gaeringen, stilles ballonen/garingsspanden igen ved
den anbefalede gaeringstemperatur pa 25°C.

Felges denne vejledning helt ngjagtigt, at det muligt at forgaere de 8 kg sukker fuldkommen, sa
vaesken i ballonen vil fa et alkoholindhold pa 20%.

Veaer dog opmeaerksom pd, at alkoholindholdet i ballonen IKKE kan mdles med en flydevaegt
(alkoholmeter), fordi almindeligt sukker ud over sit indhold af sacharose ogsa har et ganske lille
indhold af andre uforgaerbare sukkerarter, som vil gdelaegge malingen med en flydevaegt.

Selve gaeringsforlgbet vil under optimale forhold vaere overstaet pa 2 - 4 dage. Noget leengere tid
kan dog paregnes, hvis geeringsbetingelserne ikke er optimale. Overvag geeringen ved at male
vaesken dagligt med en oechslervaegt. Nar sukker og vand er korrekt blandet inden starten pa
geeringen, skal vaesken male 120 oechslegrader, og efter en total forgeering af sukkeret til 20%
alkohol, skal vaesken male minus 20 oechslegrader.

Selve geeringsprocessen skaber et surt miljg i gaeringsbeholderen (danner en lavere pH-veerdi),
som godt nok ikke har nogen betydning, nar man forgaerer vin; men hvis den forgaerede vaeske
efter klaring skal anvendes direkte til drikkebrug, anbefales det at male vaesken syreindhold og
derefter neutralisere syren med calciumcarbonat (bringe pH-vaerdien op pa 7) inden tilseetning af
spiritusessenser eller andre smagsstoffer.

Skal den forgeerede vaeske "viderebehandles" - f.eks. i en plastbraender - er syreindholdet uden
betydning.
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